EDITAL DE CHAMADA PUBLICA Ne. 0 3/2010

O Conselho Escolar Dom Miguel Pedro Mundo, da Ued&scolar Dona Elba Ferreira
Garcia, na cidade de Castelandia, no Estado desGmésoa juridica de Direito Privado, com
sede na Avenida Rio Verde — Centro — Prédio dadSabroquial , inscrita no CNPJ/MF sob
0 n°00.671.116/0001-52neste ato representado pelo Presidente do Conee(h) Sr (a)
JOSIAS DIAS DUTRA, (qualificagéo) inscrito (a) no CPF/MF sob 097™.672.511-49,
Carteira de Identidade® 3.734.009n0 uso de suas prerrogativas legais, em cumptintn
estabelecido pela Lei n°® 11.947/2009 e Resoluca®DE n° 38 de 16 de julho de 2009,
por meio da Secretaria da Educagéo do Estado desGorna publico que realizara Chamada
Publica para aquisicdo de Genéros Alimenticios gacAltura Familiar e do Empreendedor
Familiar Rural, destinados ao atendimento ao Prograde Alimentacdo Escolar, para o
periodo compreendido entre 02/08 a 29/10 de 20Q8.interessados deverdo apresentar a
documentacédo para habilitacdo e proposta de pde;04/10 a 14/10 de 2010, no horério das
7:00 / 17:00 horas, na sede do Conselho Escolar Blagnel Pedro Mundo da Unidade
Escolar Dona Elba Ferreira Garcia, situada a ARt Verde — Centro, no Prédio do Salao

Paroquial.

IDENTIFIQA(}AO E CLASSIFICACAO DOS PRODUTOS
ESPECIFICACOES TECNICAS DOS ALIMENTOS A SEREM ADQUI RIDOS PELO
PROGRAMA ESTADUAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR

De acordo com a Legislacéo brasileira para Rotula@eral de Alimentos e

Bebidas Embalados, (RDC 259/02 — ANVISA/MS) asiimfac6es abaixo sdo obrigatorias
nas embalagens de alimentos:

* Denominagéo de venda do alimento;

e Lista de ingredientes;

» Conteudos liguidos

* Identificagéo do lote;

* Prazo de validade;

* Instrucdes sobre o preparo e uso do alimento, quaackssario;

* Registro no 6rgdo competente;

* Informacéao nutricional;

» Os produtos alimenticios a base de farinha de,tageia, cevada e centeio devem

constar também a informacd@dontém glaten.
Obs. A declaracdo do prazo de validatho é exigida para:
* Frutas e hortalicas frescas;

* Vinagre;
» Agcucar;
* Sal.

Os produtos de origem animal devem ter o carimis Skrvicos de inspecdo obrigatorios,
podendo ser Federal (SIF), estadual (SIE) ou mpadi¢SIM). Os materiais para embalagem



devem ser atoxicos ndo representando uma ameagai@aisca e adequacao do alimento, sob
as condicOes especificas de armazenamento e usfprrme os regulamentos técnicos
especificos, com o objetivo de preservar os Padléédentificacdo e qualidade do produto.
Orgaos responsaveis pela legislacdo de alimentos:

ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria)

MAPA (Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abasteento)

INMETRO (Instituto de Metrologia)

1 - HORTIFRUTIGRANJEIROS

Os produtos de origem vegetal (frutas, legumesrduvas) sdo definidos como alimentos
pereciveis, pois ndo se conservam por longo pededempo. Desta forma, as caracteristicas
desses produtos devem ser consideradas tais camt? qualidadein natura, tamanho e
coloracéo uniforme, polpa firme, livres de sujidadearasitas, larvas, residuo de fertilizante,
acondicionadas em sacos de polietileno, transpmertoxico e intacto. O peso e as
guantidades séo definidos pela escola.

2 — GENEROS ALIMENTICIOS

COLORAU (colorifero) produto obtido do p6é do urucum comigtura de fuba ou farinha
de mandioca. Po fino, de coloracdo avermelhadas dstar sem a presenca de sujidade ou
matérias estranhas. Embalagem de polietileno teaeste, resistente. De 500g a 1 Kg.

FARINHA DE MANDIOCA produto obtido dos processos de ralar e torraraadioca,
fina, seca, branca ou amarela, isenta de matérasse fungos ou parasitas e livre de umidade
e fragmentos estranhos. Embalagem de polietilead. Rg a 5 Kg.

POLPA DE FRUTAS produto obtido a partir de frutas, conteudo liqujksteurizado,
podendo ou ndo conter adicdo de acUcar. Ausentesullstancias estranhas. Produto
congelado, ndo fermentado e sem conservantes. &gelpal em polipropileno de baixa
densidade atoxico. De 100g até 1 Kg

RAPADURA DE CANA produto sdlido obtido pela concentracédo a quenteattip de cana
(Sacharum officinarum). Devem ser fabricados conéneprima nao fermentada, isenta de
matéria terrosa, parasitas e detritos animais @etaes. Vedada a edicdo de esséncias,
corantes naturais ou artificiais, conservadoredutcerantes. Embalagem em polietileno de
baixa densidade atoxico. De 25g até 1 Kg.



RELACAO DE GENEROS ALIMNENTI'CIOS (ESTIMATIVA DE CONS UMO) -
IDENTIFICACAO E CLASSIFICACAO DOS PRODUTOS

GENERO ALIMENTICIOS QUANTIDADE
Abdbora madura 21.950 kg
Abobrinha verde 70.240 kg
Abacaxi 74.630 kg
Alface lisa 1000 magos
Banana da terra 13.170 kg
Beterrada 40 kg
Banana maga 43.900 kg
Batata Doce 24.145 kg
Couve 1000 magos
Inhame 24.145 kg
Laranja 43.900 kg
Limao Taiti 28.974 kg
Mamao 43.900 kg
Mandioca 92.190 kg
Ovos tipo A 16 duzias
Pimentéo 35.120 kg
Tomate 79.020 kg
Vagem 40 kg

Milho 54.875 kg
Repolho Branca 17.560 kg
Cebola 79.000 kg
Cenoura 160.235 kg
Chuchu 30.730 kg
Alho 15.804 kg
Batata inglesa 46.065 kg
Quiabo 21.950 kg

ESPECIFICACOES TECNICAS DOS ALIMENTOS A SEREM ADQUI RIDOS PELO
PROGRAMA ESTADUAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR

De acordo com a Legislacéo brasileira para Rotula@eral de Alimentos e

Bebidas Embalados, (RDC 259/02 — ANVISA/MS) asiimfac6es abaixo sdo obrigatorias
nas embalagens de alimentos:

» Denominagéo de venda do alimento;

e Lista de ingredientes;

» Conteudos liguidos

» Identificacédo do lote;

* Prazo de validade;

* Instrucdes sobre o preparo e uso do alimento, quaackssario;

* Registro no 6rgdo competente;

* Informacao nutricional;

* Os produtos alimenticios a base de farinha de,tageia, cevada e centeio devem

constar também a informacg&dontém gluten.
Obs. A declaracéo do prazo de validatio € exigida para:
* Frutas e hortalicas frescas;



* Vinagre;
* Acucar;
+ Sal.

Os produtos de origem animal devem ter o carim®krvicos de inspecéo
obrigatorios, podendo ser Federal (SIF), estadi@d)(ou municipal (SIM). Os materiais para
embalagem devem ser atoxicos néo representandammeaca a seguranca e adequacao do
alimento, sob as condi¢cbes especificas de armassarae uso, conforme os regulamentos
técnicos especificos, com o objetivo de presersdPaddroes de Identificacdo e qualidade do
produto.

Orgaos responsaveis pela legislacdo de alimentos:
ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria)
MAPA (Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abasteento)
INMETRO (Instituto de Metrologia)

1 - HORTIFRUTIGRANJEIROS

Os produtos de origem vegetal (frutas, legumesdauvas) sédo definidos como
alimentos pereciveis, pois ndo se conservam p@ol@eriodo de tempo. Desta forma, as
caracteristicas desses produtos devem ser cordagetais como: de 12 qualidadenatura,
tamanho e coloracdo uniforme, polpa firme, livressdjidades, parasitas, larvas, residuo de
fertilizante, acondicionadas em sacos de poligijlémnsparentes, atdxico e intacto. O peso e
as quantidades sao definidos pela escola. Varisdadritras caracteristicas estdo descritas
abaixo:

ALIMENTOS UNIDADE VARIEDADES

Abacaxi Kg/Un Havai ou pérola

Banana Kg Madura; nanica, maga, prata, da terra

Laranja Kg Péra

Maca Kg Fuji ou gala, nacional

Maméao Kg Formosa

Melancia Kg Peso entre 6 a 10 Kg

Abdbora Kg Madura; moranga, cabotia, paulista

Alface M¢ Lisa

Couve Kg Manteiga

Milho Kg Verde

Pimentéo Kg Verde

Repolho Kg Verde

Tomate Kg Para salada extra A, ou caqui

Vagem Kg

Mandioca Kg

Salsa M¢

Cebolinha Mc¢

Cebola Kg Branca ou roxa

Cenoura Kg

Chuchu Kg

Alho Kg Branco ou roxo, sem réstia, bulbo
inteirico

Beterraba Kg Especial tipo A

Batata Kg Doce

Batata Kg Inglesa

Limao Kg Taiti

Inhame Kg

Ovo Dz De galinha, branco ou de cor, classe A,
casca limpa, sem manchas ou




| | deformacdes

2 — GENEROS ALIMENTICIOS

COLORAU (colorifero) produto obtido do p6é dd&Embalagem de polietileno Kg
urucum com a mistura de fuba ou farinha dnsparente, resistente. De
mandioca. PO fino, de coloracdo avermelhad®0g a 1 Kg.

deve estar sem a presenca de sujidade ou matérias

estranhas.

FARINHA DE MANDIOCA produto obtido dos Embalagem de polietileno. De Kg
processos de ralar e torrar a mandioca, fina, sé&flg a 1 Kg.

branca ou amarela, isenta de matéria terrosa,

fungos ou parasitas e livre de umidade e

fragmentos estranhos.

POLPA DE FRUTAS produto obtido a partir deEmbalagem em polipropileno Kg
frutas, conteudo liquido pasteurizado, podendo deibaixa densidade atoxico. De
ndo conter adicdo de acucar. Ausente #eOg até 1 Kg.

substancias estranhas. Produto congelado, néao

fermentado e sem conservantes.

RAPADURA DE CANA produto solido obtido Embalagem em polietiieno de Kg
pela concentracdo a quente do caldo de céaixa densidade atoxico. De
(Sacharum officinarum). Devem ser fabricad@9g até 1 Kg.

com matéria prima ndo fermentada, isenta de

matéria terrosa, parasitas e detritos animais ou

vegetais. Vedada a edicdo de esséncias, corantes

naturais ou artificiais, conservadores e

edulcorantes.

ESTIMATIVA DE QUANTITATIVO DE GENEROS ALIMENTICIOS A SEREM
ADQUIRIDOS DA AGRICULTURA FAMILIAR E EMPREENDEDOR F AMILIAR

RURAL
GENERO ALIMENTICIOS QUANTIDADE
Abdbora madura 21.950 kg
Abobrinha verde 70.240 kg
Abacaxi 74.630 kg
Alface lisa 1000 macos
Banana da terra 13.170 kg
Beterrada 40 kg
Banana maga 43.900 kg
Batata Doce 24.145 kg
Couve 1000 magos
Inhame 24.145 kg
Laranja 43.900 kg
Limao Taiti 28.974 kg
Mamao 43.900 kg
Mandioca 92.190 kg
Ovos tipo A 16 duzias
Pimentao 35.120 kg
Tomate 79.020 kg
Vagem 40 kg
Milho 54.875 kg
Repolho Branca 17.560 kg




Cebola 79.000 kg
Cenoura 160.235 kg
Chuchu 30.730 kg
Alho 15.804 kg
Batata inglesa 46.065 kg
Quiabo 21.950 kg

ANEXO Ill- MODELO DE PROJETO DE VENDA CONFORME ANEX O V DA
RESOLUCAO N° 38 DO FNDE, DE 16/07/2009.

PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR -PNAE
PROJETO DE VENDA DE GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICUL TURA
FAMILIAR PARA ALIMENTACAO ESCOLAR

- IDENTIFICA(;AO DOS FORNECEDORES
Identificacdo da Proposta de Atendimento ao Editatla Chamada Publica n°® 002/2010

A- Grupo Formal
1.Nome do Proponente
2.CNPJ

3.Endereco

4. Municipio

5.CEP

6. Nome representante Legal
7.CPF

8.DDD/Fone

9.Banco

10. N° Agéncia

11. N° Conta Corrente

A- Grupo Informal

1. Nome Proponente

2.CPF

3.Endereco

4. Municipio

5.CEP

6. Nome da Entidade Articuladora
7. CPF

8.DDD/Fone

B- Fornecedores Patrticipantes (Grupo Formal e Infomal)
1.Nome

2.CPF

3.DAP

4. N° Agéncia

5. N° Conta Corrente



