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ESTADO DE GOIÁS

SECRETARIA DE ESTADO DA EDUCAÇÃO
GERÊNCIA DA COMISSÃO DE LICITAÇÃO


ESPECIFICAÇÕES/ VALORES ESTIMADOS /  PROJETO BÁSICO

	ITEM
	UN
	QUANT.
	DISCRIMINAÇÃO DO SERVIÇO

                                 Lote : 01

                                
	PREÇO UNIT. (R$)
	PREÇO TOTAL (R$)

	
	
	
	  Contratação de serviços de pessoa jurídica para a realização do Curso de Capacitação  de Ciências para utilização do Kit e Guia da Escola Ativa que será realizado fora da grande Goiânia, dentro do Estado de Goiás, no período  de 20 a 24 de setembro do ano de 2004.


	 
	 

	
	
	
	 Projetos a serem abordados dentre outros:

     -    Capacitação de Professores  de Ciências para  utilização  do Kit e Guia da  Escola  Ativa.


	 
	 

	
	
	
	 Perfil do monitor: 

No mínimo um profissional com licenciatura plena em Ciências Biológicas ou áreas afins,  experiência em formação de professores e/ou experiência em docência no ensino fundamental de 1ª a 4ª série e que não  pertença ao quadro de servidores da Administração Pública Federal, Estadual, Municipal ou do Distrito Federal, direta ou indireta, bem como empregados de suas subsidiárias e controladas, no âmbito dos acordos de cooperação técnica ou instrumentos congêneres e com  a instrução normativa nº  01 de 15/01/1997 da Secretaria do Tesouro Nacional.


	 
	 

	01
	Diaria
	    504
	 1. Hospedagem  :

Deverão ser consideradas 06 (Seis) diárias para 84 Cursistas  entre Supervisores  e Técnicos , uma vez que os mesmos chegarão no dia anterior (dia 19/09) ao local do evento, totalizando 504 diárias. As diárias deverão incluir apartamentos duplos e/ou triplos, com 01 (uma) garrafa de água mineral (500ml) no frigobar por dia para cada cursista e café da manhã.


	50,00 
	25.200,00 

	02
	Un
	504
	Alimentação :
· Almoço, Coffee Break (á tarde) e jantar para 84 pessoas nos dias 20 a 24/09(com uma água mineral (500m) e/ou refrigerante (lata).


	35,00
	17.640,00


	
	
	
	Obs.:Cardápios do almoço, lanche (a tarde)  e jantar,  em anexo.
	
	

	
	Garrafão
	15
	· Água mineral com copos descartáveis, próxima das salas de aula ou dentro das mesmas, sendo 03 garrafões por dia que deverão ser apresentados à coordenação antes de serem disponibilizados para uso;

	5,00
	75,00

	
	Garrafa
	20
	· Café com copos descartáveis, durante todo o curso, 04(quatro) garrafas por dia, sendo 02 (duas) por   período (com  e  sem açúcar);


	2,00
	   40,00

	
	
	
	A firma deverá providenciar:
	
	

	03
	
	
	1. Espaço : 

	
	

	
	    Diária
	    15
	Treis  (03)  salas onde serão ministrados os cursos deverão comportar 30 cursistas acomodados em carteiras confortáveis  com apoio para escrita e estarem localizadas no mesmo hotel onde os cursistas ficarão hospedados e deverão estar equipadas com:


	100,00
	1.500,00

	
	    Diária
	15
	- 01 (um) televisor 29”;
	25,00
	375,00

	
	Diária
	15
	- 01 (um) vídeo cassete VHS.
	25,00
	375,00

	
	
	
	Todos os aparelhos solicitados deverão estar disponíveis e instalados nas 03 (Três) salas de aula, um dia anterior ao evento, em perfeito funcionamento.
	
	

	04
	
	
	2 – Kit Cursista

    
	
	

	
	
	
	A empresa deverá  providenciar o Kit Cursista para ser entregue no local do Evento, conforme abaixo:
	
	

	
	Un
	84
	Pasta Polionda transparente,  tamanho oficio, com elástico,  1ª qualidade.
	2,50
	210,00

	
	Un
	84
	Caderno Capa Dura, tipo ata, 50 folhas, cor azul, 1ª qualidade.
	2,70
	226,80

	
	Un
	84
	Caneta Esferográfica, tubo transparente, sextavada, ponta de metal, cor azul, 1ª qualidade.
	1,20
	100,80

	
	Un
	84
	Lápiz  preto, grafite macio nº 02 , 1ª qualidade.
	0,30
	25,20

	
	Un
	84
	Borracha branca, macia, tamanho médio, 1ª qualidade
	1,65
	138,60

	
	Un
	84
	Régua Plástica transparente, com 30cm, 1ª qualidade
	0,50
	42,00

	05
	Diária
	02
	3 – Transporte dos Técnicos e palestrantes

Aluguel de  01 (uma) Van para o transporte  (ida e volta) até o local do curso.
	175,00
	350,00

	06
	
	
	4 -  Material de  Consumo, conforme abaixo:
	
	

	
	     Cx
	   03
	Papel Vêrge branco para certificado, 1ª qualidade.
	12,00
	36,00

	
	Un
	   10
	Corretivo Líquido  à base d’agua. Acondicionado em frasco de 18ml,  1ª qualidade.
	3,20
	32,00



	
	Cx
	  01
	Envelope Pardo,  tamanho Oficio ( 500x1).
	120,00
	120,00

	
	Un
	  02
	Cartuchos pretos,  para Impressora Lexmark modelo  Z 32.
	137,95
	275,90

	
	Un
	  02
	Cartuchos coloridos, para Impresora Lexmark, modelo  Z 32.
	149,00
	298,00

	
	Un
	  14
	Fita de PVC transparente 45mm x 50m,  de boa aderência,  1ª qualidade.
	2,00
	28,00

	
	Res
	  05
	Papel sulfite  A 4 ,  resma com 500 folhas , embalagem com proteção anti-umidade., 1ª qualidade.
	11,64
	58,20

	
	Un
	  45
	Cartolina nas cores Azul, branca e rosa,  sendo 15 de cada cor. 1ª qualidade.
	0,50
	22,50

	
	Un
	  45
	Papel Camurça,  nas cores Preto, Verde e Vermelho sendo 15 de cada Cor. 1ª qualidade.
	0,50
	22,50

	
	un
	  45
	Papel Laminado nas cores Amarelo, vermelho e branco sendo 15 de cada cor.
	0,50
	22,50

	
	Jg
	  15
	Caneta Hidrocôr  (12x1), tamanho pequeno, várias cores,  1ª qualidade.
	2,40
	36,00

	
	Jg
	  15
	Giz de Cera (12x1), tamanho pequeno, 1ª qualidade.
	2,40
	36,00

	
	Un
	  30
	Tesoura Escolar Inox, sem ponta, tamanho pequeno,  1ª qualidade.
	1,80
	54,00

	
	jg
	 15
	Massa para modelar (12x1),  1ª qualidade.
	2,10
	31,50

	
	Un
	  54
	Apontador simples,  base plástica,  1ª qualidade.
	0,36
	19,44

	
	      Fl
	 100
	Papel Kraft (pardo) – 100 folhas – 1ª qualidade.
	0,60
	60,00

	
	Un
	  40
	Pincel Atómico nas cores Azul, preto, Verde e vermelho, sendo 10 de cada,  1ª qualidade.
	0,71
	28,40

	
	Frasco
	   15
	Cola Branca, acondicionada em frasco plástico resistente, contendo 90 gramas. 1ª qualidade.
	0,65
	9,75

	07
	Hora/aula
	120
	5- Pagamento de  Monitoria

Providenciar o pagamento de 03 (três) monitores, sendo 40 horas/aula para cada um.num total de 120 horas .


	40,00
	4.800,00

	TOTAL ESTIMATIVO DESTE LOTE:.....................................
	52.289,09

 


Os valores constantes desta tabela são estimativos.

Exigência :    A  hospedagem, alimentação e locação de salas, deverão ser no  mesmo local.

CARDÁPIOS

 19 A 24/09/04

	DIA
	ALMOÇO
	LANCHE
	JANTAR

	       19/09


	
	
	· Arroz branco

· Arroz á Grega

· Escalopinho ao molho madeira

· Feijão em Caldo

· Legumes na Manteiga

· Filé de Frango Grelhado

· Purê de Batatas

· Saladas:

· tomate

· pepino

· cenoura

· Alface /Agrião

· Molhos

· Vinagrete

· Outros

· Sobremesas:

· Pavê 

· Pudim de Leite condensado
· Doces em compotas

	    20/09


	· Arroz Branco

· Arroz c/Brócolis

· Feijão Tropeiro

· Strogonof  c/ carne vermelha  de 1ª

· Batata Palha

· Supremo de Frango

· Saladas :

Pepino,tomate, cenoura, rucula, Brócolis, couve-flor.

Sobremesas : Mousse de Chocolate, Sorvete, Frutas Tropicais.
	· Café sem e com  açúcar

· Leite

· Suco ( 02 tipos)

· Quitanda Salgada (03 tipos)

· Quitanda  dôce ( 02 tipos)

· Salada de Frutas

· Gelatina

· coalhada
	· Arroz Branco

· Arroz c/legumes e passas

· Peito de frango grelhado

· Lasanha:  presunto, mussarela e carne moída

· Feijão em caldo

· Batata Assada

· Saladas: Batata, chuchu, tomate, cenoura, alface

· Sobremesa :

Doces em compota, Pudim de leite condensado, Pavê

              

	    21/09


	· Arroz branco

· Arroz c/ pequi

· Picadinho americano

· Tutu de Feijão

· Lombo Grelhado

· Batata Corada

· Saladas : Cenoura, pepino, tomate, beterraba, rabanete. 

· Sobremesas: Mousse de chocolate,  Pudim de Leite Condensado
	· Café com e sem açúcar

· Sucos ( 02 tipos)

· Quitanda salgada    (03 tipos)

· Quitanda dôce ( 02 tipos)

· Salada de Frutas tropicais

· Gelatina

· Coalhada
	· Arroz branco

· Arroz c/brócolis

· Carne de 1ª vermelha ao molho madeira

· Peixe ao molho e Pirão

· Batata na Manteira

· Feijão em Calda

Saladas:

Tropical,  Tomate, Alface, Acelga, Rucula, agrião/Espinafre

	     22/09


	· Arroz Branco

· Arroz à Grega

· Lasanha de Presunto e Mussarela

· Bife Acebolado

· Feijão em Caldo

· Strogonof de Frango

SALADAS :

Tabule,  folhagens

        MOLHOS:

         À base de maionese e

         Vinagrete

       Sobre Mesa  :

        Doces de Leite, Mousse 

        De Chocolate, Doce de

        Goiaba com queijo
	· Café com e sem açúcar

· Sucos ( 02 tipos)

· Quitanda salgada    (03 tipos)

· Quitanda dôce ( 02 tipos)

· Salada de Frutas tropicais

· Gelatina

· Coalhada
	· Arroz Branco

· Arroz c/ Brócolis

· Peixe ao Molho

· Escalopinho ao molho Madeira

· Torta de Frango

· Legumes

· Caldo de Feijão

           Saladas :

· Folhagens

· Tomate

· Pepino

· Grão de Bico

         Molhos :

· Vinagrete

Sobremesas :

· Compota de Figo com Creme de leite

· Pavê

· Pudim de leite Condensado



	 23/09


	· Arroz Branco

· Arroz c/Brócolis

· Feijão Tropeiro

· Strogonof  c/ carne vermelha  de 1ª

· Batata Palha

· Supremo de Frango

· Saladas :

Pepino,tomate, cenoura, rucula, Brócolis, couve-flor.

· Sobremesas : Mousse de Chocolate,Doces em compotas, Rocambole.

	· Café com e sem açúcar

· Sucos ( 02 tipos)

· Quitanda salgada    (03 tipos)

· Quitanda dôce ( 02 tipos)

· Salada de Frutas tropicais

· Gelatina

· Coalhada
	· Arroz Branco

· Arroz c/legumes e passas

· Peito de frango grelhado

· Lasanha:  presunto, mussarela e carne moída

· Feijão em caldo

· Batata Assada

· Saladas: Batata, chuchu, tomate, cenoura, alface

· Sobremesa :

· Doces em compota, Pudim de leite condensado, Pavê

	24/09


	· Arroz branco

· Arroz c/ pequi

· Picadinho americano

· Tutu de Feijão

· Lombo Grelhado

· Batata Corada

· Saladas : Cenoura, pepino, tomate, beterraba, rabanete. 

· Sobremesas: Mousse de chocolate,  Pudim de Leite Condensado
	· Café com e sem açúcar

· Sucos ( 02 tipos)

· Quitanda salgada    (03 tipos)

· Quitanda dôce ( 02 tipos)

· Salada de Frutas tropicais

· Gelatina

· Coalhada
	· Arroz branco

· Arroz á Grega

· Escalopinho ao molho madeira

· Feijão em Caldo

· Legumes na Manteiga

· Filé de Frango Grelhado

· Purê de Batatas

· Saladas:

· tomate

· pepino

· cenoura

· Alface /Agrião

· Molhos

· Vinagrete

· Outros

· Sobremesas:

· Pavê 

· Pudim de Leite condensado
· Doces em compota 



Face à realização de cursos, Programadas para este exercício e conseqüentemente a demanda para os próximos anos, torna-se necessário à instauração de processo licitatório na modalidade Pregão, objetivando a Contratação de empresa especializada em prestação de serviço referente a treinamento e capacitação, para realização de Treinamento e Capacitação de Ciências  para Utilização do Kit e Guias da Escola Ativa, que será  realizado fora da grande Goiânia e dentro do Estado de Goiás.
Os quantitativos e valores acima são estimativos e foram projetados para realização de Treinamento de  serviços, materiais e equipamentos constantes da planilha acima deverão resguardar a máxima qualidade e quantidade necessária sob pena de recusa por parte da Secretaria de Estado da Educação.



Não haverá obrigatoriedade para a Secretaria da Educação em garantir a execução dos quantitativos estimados, haja vista, que os serviços somente serão efetivados mediante prévia autorização e disponibilidade de recursos e orçamentos.

Os serviços abrangem todas as atividades e acordos pertinentes à Secretaria da Educação de forma latu, exceto o que dispuser em contrário.



Os Serviços a serem contratados, visa subsidiar palestras, cursos, seminários, congressos, simpósios, divulgação de metas e quaisquer outras atividades correlatas e supervenientes, evitando procedimentos emergenciais.

 OBJETO: A Secretaria da Educação do Estado de Goiás pretende contratar empresa especializada em prestação de serviço referente a treinamento e capacitação, para realização de Treinamento de Ciências  para utilização do Kit e Guias da Escola Ativa, de conformidade com as especificações deste documento e do Edital de Licitação na modalidade Pregão (Processo nº. 25066587dele parte integrante.

 DESCRIÇÃO DOS SERVIÇOS A SEREM CONTRATADOS:  Os serviços a serem contratados, por intermédio da presente licitação estão descritos e quantificados no Edital e compreendem o fornecimento pela empresa vencedora, entre outros, dos seguintes itens:   Hospedagens:  Deverão ser consideradas 06 (Seis) diárias para 84 cursistas, uma vez que os mesmos chegarão no dia anterior (dia 19/09) ao local do evento, totalizando 504 diárias. As diárias deverão incluir apartamentos duplos e/ou triplos, com 01 (uma) garrafa de água mineral (500ml) no frigobar por dia para cada cursista e café da manhã,  Alimentação:   referente a  almoço, coffee break e jantar para os 84 cusistas. ESPAÇO  03 (Treis) salas onde serão ministrados os cursos deverão comportar 30 cursistas acomodados em carteiras confortáveis  com apoio para escrita e estarem localizadas no mesmo hotel onde os cursistas ficarão hospedados e deverão estar equipadas com: 01 Televisor de 29”, 01 vídeo cassete VHS..Monitores : Providenciar o pagamento de 03 (três) monitores, sendo 40 horas/aula para cada um.num total de 120 horas.

DETALHAMENTO DOS SERVIÇOS: A empresa vencedora da licitação deverá responsabilizar-se, e às suas expensas, pelos serviços a seguir especificados e nas quantidades solicitadas pela Secretaria da Educação
 LOCAL DE REALIZAÇÃO DOS CURSOS: A capacitação será realizada fora da Grande  Goiânia, dentro do Estado de Goiás.

GERÊNCIA DA COMISSÃO DE LICITAÇÃO DA SECRETARIA DE ESTADO DA EDUCAÇÃO, em Goiânia, aos  26 dias do mês de agosto de 2004.

	ECON. PAULO ROBERTO SILVA

PREGOEIRO
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